BRASSERIE 1809

Liebe Giste,

herzlich willkommen in unser Brasserie 1809, in der unser Name die perfekte Fusion
von moderner, alpiner Kiiche und raffinierten Brasserie-Klassikern verkorpert. Die
Zahl 1809 ist nicht nur eine Anspielung auf unsere Hohe, sondern auch auf unser

unerschiitterliches Engagement fiir erstklassige kulinarische Erlebnisse.

Chef Sebastian Walczak und sein Team lassen sich von den reichen Traditionen der
Schweizer und italienischen Alpenkiiche inspirieren. Unsere talentierten Koéche
kreieren meisterhaft Gerichte aus saisonalen, lokal bezogenen und nachhaltigen
Produkten. Unser Weinkeller bietet eine beeindruckende Auswahl an Weinen aus
dem Wallis, dem renommierten Epizentrum des Schweizer Weinbaus, sowie eine
sorgfiltic ausgewihlte Sammlung internationaler Weinklassiker. Um Thr
kulinarisches Etlebnis zu bereichern, wurde sich unser Serviceteam freuen, Ihnen

die perfekte Weinbegleitung zu Ihrem Hssen zu empfehlen.

TIhr Komfort und Ihre Zufriedenheit stehen bei uns an erster Stelle. Falls Sie
Allergien oder besondere Ernahrungswiinsche haben, z6gern Sie bitte nicht, uns zu
informieren. Wir laden Sie herzlich ein, unsere bescheidene, aber exquisite
hausgemachte Kiiche zu geniefen und die herzliche Gastfreundschaft zu erleben,

die die Brasserie 1809 auszeichnet.

Guten Appetit!

e

Das Brasserie 1809-Team



BRASSERIE 1809

Vorspeisen

Winter-Salat
Ente, Fenchel, Orange, Honig | n, ph |

Rote-Bete-Salat

Clementinen, Haselntsse, Ziegenkise | g, v, n, ph |

Steak Tartar-Hausgerichte des Kiichenschefs
Frisch geschnittenes rohes Rindfleisch, Eigelb, Brioche, Schnittlauch, Paprika

| Lgn |

Zander Tartar-Hausgerichte des Kiichenschefs
Spinat, Schalotte | ph |
Suppen

Handgemachte Gemiisesuppe

Gemiise der Saison| v, ph|

Gerostete Zwiebelbrithe-Hausgerichte des Kiichenschefs
Geschmortes Rinderbackchen, Triffelessenz | 1, g |

Nudeln & Risotto

Triiffle-Tagliolini
Sbrinz-Kise, Rahm | 1, g, v |
Extra-Truffel

Agnolotti

Ricotta, Chicorée, Honig, Walniisse, Blauschimmelkise | 1, g, n |

Kiurbisrisotto

Kerne, Parmigiano, Wintergewtirze

1| Laktose — g | Gluten — n | Nusse — ph | Peak Health — v | Vegetarisch
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service

K/G
17/25

15/22

25/30

22/27

15/19

22/29

29/38

8 /gt

23/29

23/29



BRASSERIE 1809

Fleisch

Lammrucken

Weisse Polenta, Karotten, Pilze | 1 |

LUMA Schweinebauch-Hausgerichte des Kiichenschefs
Apfel, Sellerieknolle, Sellerieblitter | 1 |

LUMA Hirsch-Hausgerichte des Kiichenschefs

Maronen, Pflaumen, Lauch | I, n |

Fisch

Maggiore-Zander-Hausgerichte des Kiichenschefs
Federkohl, Topinambur, Bisque | 1 |

Vegetarische Gerichte

Blumenkohl-Steak-Hausgerichte des Kiichenschefs

Griinkohl, Nisse, getrocknete Tomaten | v, n, ph|

Sellerie-Medallion
Erdntsse, Zwiebel, Belper Knolle | v, n, ph |

Herkunftsbezeichnung
Fleisch und Fisch: Schweiz
Hirsch: Osterreich

1| Laktose — g | Gluten — n | Nusse — ph | Peak Health — v | Vegetarisch
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service

55

47

59

53

31

28



BRASSERIE 1809

Nachtisch

Schokoladentarte-Hausgerichte des Kiichenschefs

Kardamom, Vanille-Eiscreme | 1, g, v |

Banoffee pie

Schokolade, Karamell, Creme | 1, g, n |

Auswabhl feiner handwerklicher Schokoladen | 1, g, n |
Karamell Truffel

Himbeer & Ingwer

Menton Zitrone & Thymian
Grapefruit und Zimt

Tiramisu

Pistazienpraliné

Crunch Praliné

Kavalan Whisky

Maracuja

Schwarze Johannisbeere & Honig
Matcha Tee & Kalamansi

Feige & Balsamico Essig
Tangerine Cheesecake

Aprikose & Mandelmilch
Himbeer & Tasmanischer Pfeffer

Jumi Kiseplatte
Auswahl handwerklicher Schweizer Kise, Chutney, Obst, Brot

1| Laktose — g | Gluten — n | Nusse — ph | Peak Health — v | Vegetarisch
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service

22

19

4/St

28



