BRASSERIE 1809

Chers invités,
Bienvenue a la Brasserie 1809 !

Notre chef de cuisine, Sebastian Walczak, et sa jeune équipe
enthousiaste et passionnée vous invitent a déguster un go(t de la
région. Inspirés par les traditions culinaires alpines suisses et
italiennes, nous avons créé une sélection de délicieux plats
traditionnels avec une touche moderne en utilisant des ingrédients
locaux, saisonniers et durables. Le menu présente une sélection de
plats copieux qui satisferont vos sens et vous laisseront avec un
sentiment de "bien-étre".

Vous serez pris en charge par notre équipe de service, dirigée par
Jon Mikel Pina Sigg, qui se fera également un plaisir de vous
recommander une variété de vins locaux parmi notre vaste carte
des vins. N'hésitez pas a nous informer de vos allergies ou de vos
besoins alimentaires et laissez-vous tenter par la cuisine maison
sans prétention et I'hospitalité chaleureuse de notre Brasserie
1809.

Bon appétit !



L'équipe Capra

D | Dairy, G | Gluten, N | Nuts, PH | Peak Health, V | Vegetarian
All prices in Swiss francs (CHF) including Value Added Tax and service.



Plats froids

Soupe du jour | ph, v |

Salade d’avocat et ricotta | g, |, ph |
Pain valaisan, avocat, ricotta, tomates

Omble chevalier mariné | ph |
Herbes, citron, quinoa

Salade printaniére aux asperges | ph |
Petits pois, citron, ceuf poché, lard valaisan

Steak tartare fraichement coupé | g, | |
Moelle osseuse, jaune d'ceuf, brioche

Plats principaux

Risotto Carnaroli | | |
Asperges, thym, safran

Steak de chou-fleur | n, ph, v |
Roquette, noix, pois chiches, poivrons,
épinards frais

Saumon Lostallo | |, ph |
Agrumes, petits pois, riz sauvage

Tournedos | | |

Filet de beoeuf, légumes printaniers sautés, frites,

sauce au poivre

Entrée

10

16

25

25

Entrée

22

Principal

15

22

35

35

Principal

30

31

45

55



Desserts

Tarte au chocolat | I, g, n | 25
Cardamome, vanille

Panna cotta a la ricotta | | | 20
Menthe, fraise

Fromage JUMI | g, |, n | 22
Chutney, pain aux fruits

Glaces et sorbets faites maison premiére boule 7
Chocolat (L), vanille (L), baies sauvages (V), par boule supplémentaire 5
fraise (V), rhubarbe (V)



-

Appellation d’origine

Boeuf Suisse
Veau Suisse
Saumon Suisse

"Pour ceux qui souhaitent go(ter a une cuisine
intemporelle, veuillez demander au service
The Capra's Lounge Menu".



