
 

Liebe Gäste, 

Herzlich willkommen in der Brasserie 1809! 

Unser Küchenchef Sebastian und sein enthusiastisches, 

leidenschaftliches und junges Team laden Sie ein, eine Kostprobe 

der Region zu genießen. Inspiriert von der schweizerischen und 

italienischen Alpinküche haben wir eine Auswahl an köstlichen 

traditionellen Gerichten mit einer modernen Note aus lokalen, 

saisonalen und nachhaltigen Zutaten zusammengestellt. Die 

Speisekarte bietet eine Auswahl an herzhaften Gerichten, die ihre 

Sinne verwöhnen und Sie mit einem Gefühl von "bien-être" 

zurücklassen wird. 

Sie werden von unserem Serviceteam unter der Leitung von Jon 

betreut, der Ihnen auch gerne eine Auswahl an lokalen Weinen 

aus unserer umfangreichen Weinkarte empfiehlt. Bitte teilen Sie 

uns ihre Allergien oder Diätwünsche mit und lassen Sie sich von 

unaufgeregten, hausgemachten Speisen und der herzlichen 

Gastfreundschaft in unserer Brasserie 1809 verwöhnen. 

Geniessen Sie Ihr Essen! 

Das Capra-Team



 

L | Laktose, G | Gluten, N | Nüsse, PH | Peak Health, V | Vegan 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

 

 

Kalte Speisen Vorspeise Hauptgang 
 

 

Winter Salat | ph, n | 18 25 
Gerösteter Kürbis, Federkohl, Sauerkraut,  

Alpenkäse, Pinienkerne 

 

Handgeschnittenes Steak Tartar | n, g, l | 25 35 
Senf, schwarze Walnüsse, hausgemachtes Brot,  

gebeiztes Eigelb, Meerrettich 

 

Randensalat | v, ph, n | 15 23 
Dreierlei Rande, getrocknete Aprikose, Haselnüsse 

 

Geräucherter Lachs | ph | 18 30 
Quinoa, Federkohl, Lauch-Zitronensauce,  

eingelegtes Gemüse 

  



 

L | Laktose, G | Gluten, N | Nüsse, PH | Peak Health, V | Vegan 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

 

 

Suppe Vorspeise Hauptgang 
 

Appenzeller Enten-Consommé | l, g | 15 25 
Morcheln, Karotten, winterliche Gewürze 

 

Zwiebel-Suppe | l, g | 15 25 
Thymian, Alpenkäse, Pinot Noir 

 

 

 

Hausgemachte Pasta & Risotto 

 

Agnolotti | l, g, n | 25 33 
Ricotta, Chicorée, Honig, Walnüsse, Bleu du valais 

 

Carnaroli Risotto | l, g, n | 22 30 
Brie, Thymian, Saffran 

 

Tagliolini | l, g | 22 30 
Trüffel, Sbrinz AOP  

Extra Trüffel        pro Gramm 7 

  



 

L | Laktose, G | Gluten, N | Nüsse, PH | Peak Health, V | Vegan 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

 

 

Fleisch   
 

Geschmorte Lammhaxe | l |   50 
Kartoffelpüree, Karotten, Rosmarin, Demi Glace 

 

LUMA Schweinebauch | l |  47 
Variation vom Apfel, Wurzelsellerie, Senfkörner 

 

LUMA Hirsch | n, l |  59 
Marronen, Kirsche, violette Kartoffeln, Sprossen 

 

 

 

Fisch 
 

Gebratener Zander | l, g |  45 
Dreierlei Petersilie, Rosenkohl, Flusskrebs-Bisque 

 

 

 

Vegan 
 

Blumenkohlsteak | ph, v, n |  31 
Eingelegte Rande, Pinienkerne, Vogelbeere, Kastanienpüree 

 

Gebackener Sellerie mit sautierten Pilzen | ph, v |  30 
Veganer Käse, Petersilie 

  



 

L | Laktose, G | Gluten, N | Nüsse, PH | Peak Health, V | Vegan 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

 

 

Desserts 

 

Williams Birne | l, n |  22 
Ziegenkäse, Marronen, Honig  

 

Schokoladentarte | l, g, n |  25 
Kardamom, Vanille 

 

JUMI Käse | l, g, n |  22 
5 verschiedene regionale Käse, Apfelbrot, Quitten-Chutney 

 

Hausgemachte Glace & Sorbets erste Kugel 7 

Schokolade (L), Vanille (L) gesalzenes Karamel (L),   jede weitere Kugel 5 
Buttermilch (L), Waldbeeren (V), Birne (V),  

Mandarine (V), Pflaume (V) 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Capra Klassiker 
 



 

L | Laktose, G | Gluten, N | Nüsse, V | Vegan, PH | Peak Health,     | Kinderfreundlich 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

 

 

Vorspeisen Gross Klein 

 

Gemischter Grüner Salat | n, ph,    | 18 22 
Ziegenkäse, Marronen, Honig  

 

The Capra Salat | l, n | 25 15 
Blattsalat, Ziegenkäse, Tomaten, Walnüsse, Mandel Pesto 

 

Kürbissuppe | ph,    | 18 12 
Williams Birne, Apfel, Samen 

 

Tagessuppe 15 10 
Unser Serviceteam informiert  

Sie gerne über die Tagessuppe 

 

Snacks 
 

Regionale Spezialitäten | l, g, n | 29 
Ziegenkäse, Marronen, Honig  

 

Avocado Sandwich | l, g, ph | 22 16 
Blattsalat, Ziegenkäse, Tomaten, Walnüsse, Mandel Pesto 

 

Gemüse Stäbchen | ph, v,    |  12 
Gurke, Karotte, Pfeffer, Avocado Püree 

 

Mini Poulet Milanese | l, g,    |  20 
Pommes Frites und Gemüse 

 

Pommes Frites | v,    |  9 

+Trüffel, Grana Padano | L | +3 

  



 

L | Laktose, G | Gluten, N | Nüsse, V | Vegan, PH | Peak Health,     | Kinderfreundlich 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service. 

 

 

Hauptspeisen Gross Klein 

 

Tournedos | l | 55  
Ziegenkäse, Marronen, Honig  

 

The Capra Burger | l, g,    | 42  
LUMA-Rindsfleisch mit Speck oder  

vegetarischer Green Mountain Burger,  

hausgemachtes Brot, Bergkäse, Balsamico Zwiebeln,  

Pommes frites oder Salat 

 

Wiener Schnitzel | l, g,    | 38 25 
Preiselbeeren, Kartoffelsalat 

 

Lostallo Lachs | ph, l,    | 45 32 
Reis, Kürbis, Zitrussauce 

 

Tagliatelle  

al ragu | l, g,  28 21 

al pomodoro | l, g,  25 19 
Bolognese vom Rind oder Tomatensauce, Gemüse, Linsen  

 

Dessert 
 

Schokoladen Pudding | Chocolate pudding | l,    | 15 
Schlagrahm, Honig 

 

Saas-fee mess | l,    | 15 
Meringue, Beeren, Schlagsahne 

 

Brownie | l, g, n,    | 10 
Schlagsahne oder Vanilleeis, frische Früchte 

 



 

 

 

 

Herkunftsbezeichnung  
Unsere Produkte kommen überwiegend aus weniger als 150 km Entfernung 

 

Rindfleisch Schweiz 

 

Lamm Schweiz 

 

Hirsch Österreich 

 

Zander Lago Maggiore 

 

Lachs Lostallo 

 

Regionale Spezialitäten  Wallis 

 

Schwein Schweiz 

 

Ente Schweiz 

 


