THE CAPRA
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Chers invités,

Bienvenue o la Brasserie !

Notre nouveau chef de cuisine, Sebastian Walczak, et sa jeune
équipe enthousiaste et passionnée, se sont inspirés des traditions
culinaires alpines suisses et de I'ltalie pour créer de délicieux plats
& base dingrédients locaux, saisonniers et durables. Le menu
présente une sélection de plats copieux qui satisfont tous les sens
et vous laissent avec un sentiment de "bien-étre".

Notre équipe de service, dirigée par Fabio Bocca, s'occupera de
vous et se fera un plaisir de vous recommander divers vins locaux
parmi notre vaste carte des vins. Veuillez nous informer de toute
allergie ou de tout régime alimentaire que vous pourriez avoir et
laissez-vous tenter par la cuisine maison sans prétention et
'hospitalité chaleureuse de notre brasserie.

Bon appetit !
L'équipe The Capra



ENTREES

SALADE D’HIVER | PH, V, N |
Endive, radicchio, orange, noix de pécan

SALADE DE BETTERAVES | V, PH, N |
Variations de betteraves, abricot, noisettes

SALADE DE CHOU FRISE FENOUIL | L, PH |
Belper Knolle, pamplemousse, mire

« CEVICHE » ALPIN D'OMBLE CHEVALIER | PH |
Piment, coriandre, grenade

STEAK TARTARE COUPE A LA MAIN | N, G, L |
Wasabi, noix noires, pain au levain et charbon, jaune d'oeuf séché

G | Gluten, L | Lactose, N | Noix, PH | Peak Health

Tous les prix en Franc Suisse (CHF) incluent la TVA et le service.
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PATES, RISOTTO ET SOUPES

AGNOLOTTI FAIT MAISON | L, G, N |
Ricotta, mascarpone, gorgonzola, radicchio, miel, noix

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS | L |
Beurre de truffe, cresson

TAGLIATELLE FAIT MAISON | G, L |
Ragolt de sanglier effiloché

SOUPE AU POTIRON | PH, N |
Poire Williams, pomme, orange

SOUPE DE BETTERAVES | V, G, PH |
Boulettes suisses faites maison, morilles, choucroute

G | Gluten, L | Lactose, N | Noix, PH | Peak Health

Tous les prix en Franc Suisse (CHF) incluent la TVA et le service.
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PLATS PRINCIPAUX

ENTRECOTE DE CHEVREUIL | N, L |
Pommes de terre bleues, chataignes, cerises

FILET DE BOEUF | L |
Légumes d'hiver, demi glace

LUMA POITRINE DE PORC | L |
Varations de pommes, céléri-rave

JARRET D'AGNEAU | L |
Orge, champignons de montagne, romarin

SANDRE SAUTE | PH |
Sarrasin, queues d'écrevisses pochées, bisque

SAUMON LOSTALLO | PH |
Riz sauvage, potiron, agrumes, miso

PANELLE DE POIS CHICHE | PH, V |
Champignon, tofu, tahini

STEAK DE CHOU-FLEUR | PH, V |
Houmous, légumes fermentés, pois chiche croustillant

G | Gluten, L | Lactose, N | Noix, PH | Peak Health

Tous les prix en Franc Suisse (CHF) incluent la TVA et le service.
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DESSERTS

TARTE AU CHOCOLAT | L, G, N | 20
Cardamone, tuile au chocolat, glace au café

V ARIATIONS DE MANDARINES | L | 20
Couverture Valrhona, sorbet mandarine

TARTE TATIN AUX POIRES | L, G | 22
Glace vanille, épices d’hiver

SaAs-FEE MEss | L | 15
Meringue, baies, créeme fraiche

HEMISPHERE | L G | 24
Chocolat, cerise, chili

JUMI PLATEAU DE FROMAGES | L, G, N | 22
Cing fromages de Suisse, chutney de citrouille, pain aux fruits

GLACES ET SORBETS MAISON | PAR BOULE 7
Caramel salé (L), Chocolat (L), Vanille (L),

Yogurt-amarena (L), Pomme-citrouille (V),

Baies sauvages (V), Mandarine (V), Poire Cannelle (V)

G | Gluten, L | Lactose, N | Noix, PH | Peak Health

Tous les prix en Franc Suisse (CHF) incluent la TVA et le service.



APPELLATION D'ORIGINE

SPECIALITES DU VALAIS VALAIS
PORC SUISSE
BoOEuF LuMa SUISSE
VEAU SUISSE
AGNEAU SUISSE
CHEVREUIL ALLEMAGNE
SANGLIER SUISSE
SAUMON SUISSE
SANDRE SUISSE
OMBLE CHEVALIER SUISSE

ECREVISSE Pays-Bas



