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MENU DE LA TABLE DU CHEF

MoUSSE DE TOPINAMBOUR
Truffes, Oeuf de Caille

0000

Fole GRAS
Pruneaux, Brioche, Cointreau

0000

LaksA CAPPUCCINO
Coquilles Saint-Jacque, Olives

0000

RAVIOLI MAISON
Agneau, Polenta, Pecorino

0000

FLETAN SAUVAGE
Chou-fleur, Vanille,
Lentilles noires, Ras el Hanout

0000

TARTELETTE AU CITRON
Meringue Suisse

0000

POITRINE DE PINTADE DE MARSANNE
Chou pommé, Mousse Courge-
Amaretto, Yogourt de Noix de Coco,
Sauce & 'Anis étoilée

0000

DOM 4545
Absinthe, Cerises, Meringue

0000

PeTIT CAKE A L'HUILE D'OLIVE
Chocolat, Fleurs des Alpes

ACCOMPAGNEMENT DE VINS

BLANC DE NOIR
Gilbert Devayes - Leytron

0000

PETITE ARVINE
Gilbert Devayes - Leytron - 2020

0000

DOLE BLANCHE “RIQUET”
Gilbert Devayes - Leytron - 2019

0000

HUMAGNE ROUGE
Gilbert Devayes - Leytron - 2019

0000

EAU-DE-VIE D'ABRICOT

Bernard et Isabelle Dupont - Saxon

0000

MALBEC
Gilbert Dévayes - Leytron - 2019

0000

REVE D'’AMOUR
Gilbert Devayes - Leytron - 2016



