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Liebe Gaste,

Herzlich willkommen in der Brasserie!

Unser Kichenchef, Sebastian Walczak, und sein junges Team,
haben mit Leidenschaft kdstliche Gerichte aus lokalen, saisonalen
und nachhaltigen Zutaten kreiert. Die Speisen sind inspiriert von
der Schweizer Alpentradition und der benachbarten italienischen
Kuche. Die Speisekarte bietet eine Auswahl an herzhaften
Gerichten, die alle Sinne ansprechen und ein Gefuhl von "bien-
étre" hinterlassen.

Unser Serviceteam unter der Leitung von Fabio Bocca kimmert
sich um Sie und empfiehlt Ihnen gerne verschiedene lokale Weine
aus unserer umfangreichen Weinkarte. Bitte informieren Sie uns
Uber eventuelle Allergien oder Diatwinschen und lassen Sie sich
von der unkomplizierten Hausmannskost und der herzlichen
Gastfreundschaft unserer Brasserie verwohnen.

En Guetel

Das Capra-Team



VORSPEISEN

WINTERSALAT | PH, V, N |
Chicorée, Radicchio, Orange, Pekannisse

ROTE BETE SALAT |V, PH, N |
Variation aus Roter Bete, Aprikose, Haselnissen

FEDERKOHL- FENCHELSALAT | L, PH |
Belper Knolle, Grapefruit, Brombeere

ALPINES SEIBLING «CEVICHE» | PH |
Chili, Koriander, Granatapfel

STEAK TATAR HANDGESCHNITTEN | N, G, L |
Frischer Wasabi, schwarze Walnisse, Sauverteig-Kohle-Brot, Eigelb

L | Laktose, G| Gluten, N | Niusse, PH | Peak Health

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service.

21

23

23

30

35



-

PASTA, RISOTTO UND SUPPEN

HAUSGEMACHTE AGNOLOTTI| L, G, N |
Ricotta, Mascarpone, Gorgonzola, Radicchio, Honig, Walnisse

PiLz Risotto | L |
Troffelbutter, Sprossen

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE | L |
Gezupftes Wildschwein Ragout

KURBISSUPPE | PH, N |
Williamsbirne, Apfel, Orange

RANDENSUPPE | V, G, PH |
Mit Schweizerischer Teigtasche, Morcheln, Sauverkraut

L | Laktose, G| Gluten, N | Niusse, PH | Peak Health

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service.
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HAUPTGERICHTE

ENTRECOTE VOM REH | N, L |
Blaue Kartoffeln, Kastanien, Kirsche

RINDERFILET | L |
Wintergemuse, Demi Glace

LUMA SCHWEINEBAUCH | L |
Variationen von Apfel, Knollensellerie

LAMMHAXE GESCHMORT | L |
Gerste, Bergpilze, Rosmarin

GEBRATENER ZANDER | PH |
Buchweizen, pochierte Flusskrebsschwanze, Bisque

LOSTALLO LACHS | PH |
Wildreis, Kurbis, Zitrusfruchte, Miso

KICHERERBSEN PANELLE | PH, V |
Pilze, Tofu, Tahini

BLUMENKOHLSTEAK | PH, V |
Hummus, fermentiertes Gemuse, knusprige Kichererbsen

L | Laktose, G| Gluten, N | Niusse, PH | Peak Health

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service.
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DESSERT

SCHOKOLADENTARTE | L, G, N | 20
Kardamon, Schokoladentuille, weilles Kaffeeeis

V ARIATIONEN VON MANDARINE | L | 20
Valrhona-Kuvertire, Mandarinen Sorbet

BIRNEN TARTATIN | L, G, | 22
Vanilleeis, Wintergewurze

JUMI KASETELLER | L, G, N | 22
Funf verschiedene Schweizer Kése, Kurbis Chutney, Frichtebrot

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBETS | PRO KUGEL 7
Gesalzenes Karamell (L), Schokolade (L), Vanille (L),

Joghurt- Amarena (L), Apfel-Kurbis (V)

Waldbeeren (V), Mandarine (V), Birne-Zimt (V),

L | Laktose, G| Gluten, N | Niusse, PH | Peak Health

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer und Service.



HERKUNFTSBEZEICHNUNG

WALLISER SPEZIALITATEN WALLIS
SCHWEINEFLEISCH SCHWEIZ
LUMA RINDFLEISCH SCHWEIZ
KALBFLEISCH SCHWEIZ
LAMM SCHWEIZ

REH DEUTSCHLAND
WILDSCHWEIN SCHWEIZ
LACHS SCHWEIZ
ZANDER SCHWEIZ
SEIBLING SCHWEIZ

FLUSSKREBS

NIEDERLANDE



